Laurent Rodrigue, en plus des gateaux, glaces,
chocolats et confiseries qu’il fabrique tous les
jours, a eu l'idée géniale de réactualiser des
recettes de gateaux dit de voyage.

> «J'ai eu envie de retrouver certaines saveurs
d’enfants, ce go(t inimitable des gateaux de nos
grands-meres et devant la demande de mes clients,
j'ai associé a cette idée celle de pouvoir faire voyager
le gateau plusieurs jours sans qu'il ne tourne ou
s’écrase».

Les Crisélices

Chocolat griottes, Amandes cassis, Noisettes framboises,
Pommes noix, Massepain orange abricots, cerclés de
bois et présentés en boites cadeaux.

Laurent Rodrigue, qui ne cesse d’'innover, a mis

au point des chocolats apéritif : de fines feuilles

de chocolat fruité aux épices, a déguster sans
modération.

> a 18 km de St-Etienne

20, rue Colombet Solle

42170 Saint-Just Saint-Rambert
tél. / fax : 04 77 52 48 52
patisseriecriselor@cegetel.net

> horaires d’ouverture

Du mardi au samedi

7h00 a 13h00 et 14h30 2 19h00

7h00 a 14h00 dimanche et jours fériés
Fermé le lundi





