
Torrefaction de café

Une des spécialités le café suprêmo est un 
mélange parfumé et léger, ce café peu chargé 
en caféine est à boire nature.
> Le café c’est une affaire de famille depuis 1893,
Jérôme et Corinne veillent désormais sur l’enseigne 
familiale (4ème génération).
«Nous torréfions tous les jours notre café à la vue du 
grand public, sur notre site des Halles Diderot. Nous 
faisons nos mélanges et adaptons la mouture
du café à la cafetière de nos clients, c’est un service sur 
mesure très apprécié».
Provenant d’Amérique Centrale et du Sud, des Indes ou 
des Antilles, la quinzaine de cafés proposés par la maison 
Thivoyon côtoie une centaine de thés des plus grands 
jardins, proposés en vrac, ainsi que des cafés parfumés 
(vanille, caramel, amandes, chocolat, cannelle, noisettes).

> à 85 km de St-Etienne
100, rue Jean Jaurès et
Halles Diderot Roanne
42300 Roanne
04 77 70 22 04 - 04 77 71 68 91
fax : 04 77 72 59 38 - 04 77 72 95 23

> horaires d’ouverture
9h00 à 12h00 - 14h00 à 19h00
Dimanche 9h00 à 12h00
Lundi 14h30 à 18h30
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